Das Lokal fiir Kochanlisse,
Festanlisse, Cateringservice

Bide's Cucina degli amiet>\4

Sandstrasse 13
3302 Moosseedorf
Beat Fuhrer 079 330 34 86
e-mail: bide.f@bluewin.ch

www.bides-kochundgenuss.ch

Mentuvorschliage

Wir sind die richtigen Gastgeber fiir Ihren persénlichen Anlass.
Kompetenz und Fachwissen sind nur einige unserer Stirken.

Einige informative Hinweise

Aperitif

Mentiiwahl

Getrinke

Kaffee und Likor

Meniikarte

Tischdekoration

Sie konnen Ihren Anlass mit einem passenden Apéro
beginnen.

Ob ein siiffiger Weisswein, ein Glas Champagner,

ein Blanc Cassis, vielleicht eine erfrischende Fruchtbowle
oder ein raffinierter Cocktail.

Bestimmt der Hohepunkt Ihres Festes. Sie haben die
Maoglichkeit, sich aus allen Vorspeisen, Hauptgerichten,
Desserts, usw., ein Menii nach Thren Vorstellungen zu
kreieren.

Ein grosses Angebot an verschiedensten kulinarischen
Kostlichkeiten wartet, nebst den Menuvorschligen,

auf Sie.

Fiir Ihre Getrinkewahl, speziell die Weine, beraten wir
Sie gerne personlich.

Der Abschluss eines guten Meniis ist zugleich der Anfang
fiir den weiteren Abend.

Auf Wunsch gestalten und drucken wir Ihre Meniikarte.
Die passende Blumendekoration gibt Ihrem Anlass die

personliche Note.
Blumen werden zu Selbstkosten verrechnet.



Apéro - Ideen

Apéro Brotchen

Die Basis unserer Apéro Brotchen bilden verschiedene Brotsorten, die mit feinen

Zutaten belegt werden (Mindestbestellmenge 25 Stiick).
Die Brotchen werden auf Platten zu je 5 Sorten gereicht.

Fiir einen kleinen Apéro rechnen wir mit ca. 3 — 4 Brétchen pro Person.

mit Schweizer Kostlichkeiten

Biinderfleisch Fr. 2.20
Salami Fr. 1.80
Schinken Fr. 1.80
Fleischkise Fr. 1.80
Aufschnitt Fr. 1.80
Emmentaler Kise Fr. 1.80
Brie Kase Fr. 1.80
Frischkise mit Schnittlauch Fr. 1.80
Spargeln Fr. 1.80
Eierwiirfel Fr. 1.80
Thon-Mousse Fr. 1.80
Rauchlachs Fr. 2.20
mit Mediterranen Kostlichkeiten

Jamon Serrano (spanischer Rohschinken) Fr. 2.20
Chorizo (spanische Paprikawurst) Fr. 1.80
Mortadella Fr. 1.80
Coppa (gerduchter Schweinehals) Fr. 1.80
Tomaten/Mozarella mit Basilikum Fr. 1.80
Crema di Pesto mit getrockneten Tomaten Fr. 1.80
Crema di Funghi (Pilze) Fr. 1.80
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Apéro mit Schweizer Spezialitdten

Fleisch feine Fleisch- und Wurstwaren wie Biindnerfleisch,
Berner Rauchwurst, Tessiner Coppa, Tessiner Salami,
Buure Hamme, Mostbrockli, Biindner Salsiz ,
Fleischkise, Aufschnitt, Landjiger usw.

Kise alle Schweizer Hart- und Weichkisesorten wie
Emmentaler, Greyerzer, Appenczeller, Tilsiter, Erguel,
Brie, Tomme, Reblochon, Vacherin Mont d’or,
Téte de Moine, Tomme de chévre usw.
Simmentaler Hobelkise

Mundgerechtes Zwiebel-, Kise- oder Spinatkuchen, Schinkengipfeli,
Fleisch- und Gemiisekrapfen, Hackfleischbillchen,
Wiirstli im Blitterteig, heisser Fleischkise,
gerduchte Forellenfilets mit Meerrettichschaum,
Gemiisedipps mit Cocktailsaucen, Militirkéseschnittchen

Mediterraner Apéro

Fleisch und Kise exzellente Fleisch-, Wurst- und Késesorten aus dem
mediterranen Raum wie Parma- oder Serrano

Rohschinken, Chorizo, Mortadella

Asiago, Pecorino, Taleggio, Parmigiano Reggiano

Antipasti verschiedene Gemiise-Antipasti im Olivendl,
Crissinis mit Rohschinken umwickelt,
Crostini di pomodoro, -di olive, -di funghi misti,
Pimentos mit Frischkiseftillung,
marinierte Champignons an Olivendl und Kriuter

Empanadillas kleine spanische Hackfleisch-, Thon- oder
Gemiisekrapfen

Gambas marinierte Krevetten mit Knoblauch und Olivensl

Frutti saisonales Friichteangebot

Preise Diese Apéros werden alle auf Platten angerichtet.

ab 10 Personen, je nach Auswahl,

pro Person Fr. 16.— bis 20.—
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Salate Kleiner griiner Salat
Griiner Salat

Kleiner gemischter Salat
Gemischter Salat

Ceasar Salad

mit Romersalat und Brotcrottons

Niisslersalat mit Speck und Ei
( saisonal )

Salat Zorba
Griechischer Salat mit Gurken, Oliven
Tomaten, Peperoni und Schafskise

Saisonaler Blattsalat
mit frischen Pilzen und Speckstreifen

Su ppen Bouillon mit Sherry
Bouillon mit Fladli

Tomatencrémesuppe mit Gin
Gemiisecrémesuppe ,,Hausmacherart*
Uberbackene Zwiebelsuppe
Broccolicrémesuppe mit Bresse Bleu
Bide’s Fonduesuppe

Zitronengras-Currysuppe
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Kalte Krevettencocktail Fr. 15.50
Vors pe 1sen  Melone mit Rohschinken ( saisonal ) Fr. 16.00
Frischer Feigensalat Fr. 17.00
mit Rohschinken und Biiffel-Mozzarella
Birnen Carpaccio mit geschmolzenem Brie Fr. 17.00
und Baumniissen
Vitello tonnato Fr. 17.50
(kalter Kalbfleischbraten an Thunfischsauce)
Geriuchter Lachs mit Butter und Toast Fr. 19.50
Biindnerfleischtatar mit Sauerteigbrot, Fr. 19.50
Bergkise und Misosauce
Hausgemachte Kalbsleberterrine Fr. 19.50
mit Sauce Cumberland
Warme Hausgemachter Sauerkrautkuchen Fr. 9.50
Vors peisen  Gefiillte Champignons im Speckmantel Fr. 14.50
Tortellini mit Spinat-Ricottafiillung Fr. 14.50
alla panna
Kiirbisrisotto mit frischen Pilzen Fr. 14.50
Gebratene Hiithnerleber an Himbeerbalsamico Fr. 15.50
auf Blattsalat
Kleines Blitterteig-Pastetli mit Kalbsmilken  Fr. 19.50
an Morchelrahmsauce mit Pistazien, Wildreis
Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer Seite 5




Hauptgerichte

Schwein Bide’s scharfe Niideli Fr. 17.50
mit Hamme- und Gemdiisestreifen
Berner Schweinsbrigu Fr. 19.50
Kartoffelstock, Gemiisegarnitur
Schweinehalsbraten ,,Dentenberg® Fr. 22.50
Rosmarinkartoffeln und Gemiise
Schweinsrahmschnitzel Fr. 22.50
mit Butternudeln und Friichtegarnitur
Schweins- Cordonbleu Fr. 24.50
mit Bratkartoffeln und Gemiise
Heisser Hamme im Brotteig Fr. 25.00
mit verschiedenen Salaten
Schweinsfiletmedaillon an Cognacsauce Fr. 32.50
mit Butternudeln und Gemiisegarnitur

Kalb Kalbsleberwiirfel in Butter Fr. 28.50
Rosti
Kalbsgeschnetzeltes Ziircher- Art Fr. 32.50
mit Rosti und Gemiisegarnitur
Kalbssteak an Morchelsauce Fr. 38.00
mit Kartoffelgratin und Gemiisegarnitur
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Rind Suure Mocke vom Rind Fr. 26.50

Kartoffelstock, Gemiisegarnitur

Rindsfiletgulasch Stroganoff Fr. 42.00

mit Butterreis und Gemiise

Geflu ge ] Pouletgeschnetzeltes an Curryrahmsauce Fr. 22.50
mit Basmatireis und Friichten

Pouletpiccata milanaise Fr. 24.50
mit Safranrisotto

Pouletbriistchen mit Tomaten-Mozarella- Fr. 24.50
Fiillung an Basilikumsauce mit Butternudeln

Lamm Lammgigot ,Provencale® Fr. 25.50
Kartoffelgratin und Gemiisegarnitur

Lammriickenfilets mit Kriuterbutter Fr. 38.00
auf griinen Bohnen, Bickerinnenkartofffeln

Fisc h/ Gebratene Zanderfilet mit Zitronenschaum Fr. 26.50
auf Gemiisereis

Meerfrichte
Spaghettini mit Zitronenpesto Fr. 28.50
und gebratenen Riesencrevetten

Viktoriabarschfilet auf Ratatouille Fr. 29.50

mit Rotweinbutter und Petersilienkartoffeln

Provenzalische Fisch-Scampispiesse Fr. 29.50
mit Nouilly Prat Sauce und Basilikumrisotto
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Ve getarisc h  Gemiise-Kise Bratlinge mit Tomatensauce Fr. 15.50
und Butternudeln
Hausgemachte Zucchetti Lasagne Fr. 16.50
Panierte Austerpilze Fr. 17.50
auf Gemiiserisotto
Buntes Gemiisecurry mit Cashew Niissen Fr. 17.50
und Basmatireis
Warme Gemiisecrostinis auf Blattsalaten Fr. 17.50
mit Balsamicodressing
Papardelle ai funghi - Breite Bandnudeln Fr. 17.50
mit frischen Pilzen an Wermutsauce

Asiatisch Buntes Wok-Allerlei mit Pouletbruststreifen ~ Fr. 18.00
Mah Mee ( Chinesisches Nudelgericht Fr. 24.50
mit geschnetzeltem Schweinefleisch)
Thailéndisches Panang Curry mit Rindfleisch ~ Fr. 24.50
und Basmati Reis
Nasi goreng (Indonesisches Reisgericht Fr. 24.50
mit Schweinefleisch und Crevetten)
Indische Entenbrust in Ananas-Kokos-Créme  Fr. 28.50
Basmatireis
Japanischer Fischgulasch in Reiswein Fr. 28.50
Siisskartoffeln mit Zitronen
Orientalisches Lamm-Gemiise Ragoft Fr. 28.50
Curryreis mit Mandeln und Rosinen

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer Seite 8




Desserts Unsere Desserts sind hausgemacht und frisch

zubereitet.

Frischer Fruchtsalat Fr. 8.50
mit Rahm Fr. 9.50
Gebrannte Créme Fr. 7.00
Stssmost Créme Fr. 7.00
Luftige Waldbeercréme Fr. 7.50
Orangenparfait Fr. 9.00
Panna Cotta auf Himbeerenspiegel Fr. 9.00
Karamelisierter Mangoschnee Fr. 9.00
Tiramisu mit Baumniissen Fr. 9.00
Schokoladenmousse Fr. 9.00
Stracciatellamousse Fr. 9.00
Coupe Rosi Fr. 9.50

in Vielle Prune eingelegte Zwetschgen
mit Zimtglace und Rahm

Blitterteig- Apfelstore mit Vanillesauce Fr. 10.50
Margaritamousse auf Mangospiegel Fr. 10.50
Gemischter Kiseteller mit sechs Fr. 16.50

diversen Hart- und Weichkisen

Wenn Sie, werter Gast noch einige Ideen oder Wiinsche haben, so wenden Sie
sich ungeniert an uns.

Vielen Dank fiir Ihr Interesse.
Wir freuen uns, Sie bedienen zu diirfen.
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