Gemiuise-Lasagne
mit Schinken

Zutaten fur 12 Personen:

« 500 g Zucchini

500 g Karotten

500 g Konhlrabi

500 g Tomaten

1 kg Hinterschinkenscheiben
2 Essloffel gehackte Krauter
500 g Frischkase (z.B. Philadelphia, Tartar, Boursin usw.)
5dl Sahne

1- 1,51t Milch

500 g Mozzarellawtirfel

Salz, Pfeffer

1 kg Lasagneblatter ohne Vorkochen

Das Gemise waschen, abristen und in feine Scheiben schneiden.

Die Krauter mit dem Frischkése, der Sahne, der Milch und dem Gewlrz
Zu einer cremigen Sauce verruhren.

2/3 der MozzarellawUrfel der Sauce zugeben.

Den Backofen auf 200°C vorheizen.

Eine flache Auflaufform fetten.

Mit der K&sesauce beginnen und enden.

Dann abwechselnd das Gemuse, den Schinken, die Lasagneblatter
zusammen mit der Sauce schichten.

Mit dem restlichen Mozzarella bestreuen.

Ca. 35 — 45 Minuten backen.



