Risi Bisi

Zutaten fur 10 Personen:

50¢g Butter

800 g Langkornreis

400 g tiefgekihlte Erbsen

1 Dose Mais

1 rote Peperoni

1 Zwiebel

100 g Champignons oder Pfifferlinge

1,21t Gemusebouillon

2dl Weisswein

200 g  Schinkenwdarfeli
Salz, Pfeffer

Zubereitung:

Peperoni und Zwiebeln in kleine Wiirfel schneiden.

Butter in der Pfanne erhitzen.

Die Schinkenwdrfel, Zwiebeln, Peperoni und Pilze andiinsten.

Den Reis zugeben und kurz mitdampfen.

Mit dem Weisswein und der Bouillon abléschen und ca. 15 Minuten
zugedeckt kocheln lassen.

Nun die Erbsen und den abgeschitteten Mais zugeben und nochmals
ca. 5 Minuten kocheln.

Abschmecken und sofort servieren.



